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47-325 Kamień Śląski
ul. Lotnicza 5-7 restauracja@silesiaring.pl Manager restauracji

+48 883 362 601

Restauracja Aviator

Rosół z makaronem 
ZUPA

KOLACJA 
Barszcz czerwony z krokietem 

CENA  ZESTAWU:
190,00 ZŁ /OS. DOROSŁĄ
140,00 ZŁ / DZIECKO  

DESER
Lava cake z sosem malinowym i gałką lodów waniliowych

ZESTAW PRZEKĄSEK 
Tatar wołowy na grzance czosnkowej
Podwędzany pasztet na grzance z konfiturą z czerwonej cebuli
Mieszanka sałat i warzyw z kawałkami smażonego kurczaka
Jajko garnirowane śledziem na sałatce kartoflanej
Patera przekąsek - górskie serki wędzone z mleka krowiego, kabanosy,
koreczki, ogórki kiszone, smalec, chleb

DANIA GŁÓWNE SERWOWANE NA PÓŁMISKACH 
Devolay drobiowy z serem i pieczarkami 
Śląska rolada wieprzowa
Tradycyjny kotlet schabowy  
Frytki
Kluski śląskie  
Mieszanka sałat i warzyw z ziołowym sosem vinegrette
Modra kapusta
Sos pieczeniowy 

MOŻLIWOŚĆ DOMÓWIENIA (za dodatkową opłatą)
Aperitif winem musującym
Patera ciast: sero-mak, ciasto z kremem pistacjowym, biszkopt z galaretka
i owocami - 9 szt / 160 zł

www. aviatorsilesiaring.pl
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47-325 Kamień Śląski
ul. Lotnicza 5-7 restauracja@silesiaring.pl Manager restauracji

+48 883 362 601

Restauracja Aviator

Bulion z mięsnymi pierożkami
ZUPA

KOLACJA 
Żurek z jajkiem

CENA  ZESTAWU:
210,00 ZŁ /OS. DOROSŁĄ
160,00 ZŁ / DZIECKO  

DESER
Deser z serka mascarpone z bananem, ajerkoniakiem i sosem toffi

ZESTAW PRZEKĄSEK 
Tatar wołowy na grzance czosnkowej
Mini burgery z kurczakiem
Mieszanka sałat i warzyw z kawałkami smażonego kurczaka
Sałatka makaronowa z warzywami
Patera przekąsek - kiełbaski pieczone w cieście francuskim, camembert z
winogronem i krakersami, pieczone pałki kurczaka z dipem Sticky Korean

DANIA GŁÓWNE SERWOWANE NA PÓŁMISKACH 
Żeberka wieprzowe glazurowane BBQ
Kotlet szwajcarski ze schabu nadziewany szynką i serem
Pieczone udko z kurczaka w marynacie paprykowo czosnkowej 
Frytki
Puree ziemniaczane ze smażoną cebulką i wędzonym boczkiem
Mieszanka sałat i warzyw z ziołowym sosem vinegrette
Sałatka coleslaw z białej kapysty
Różowy sos pieprzowy

MOŻLIWOŚĆ DOMÓWIENIA (za dodatkową opłatą)
Aperitif winem musującym
Patera ciast: sero-mak, ciasto z kremem pistacjowym, biszkopt z galaretką
i owocami - 9 szt / 160 zł

www. aviatorsilesiaring.pl



P R Z Y J Ę C I E  R O D Z I N N E -  Z E S T A W   3

47-325 Kamień Śląski
ul. Lotnicza 5-7 restauracja@silesiaring.pl Manager restauracji

+48 883 362 601

Restauracja Aviator

Krem szpinakowy z jajkiem przepiórczym
ZUPA

KOLACJA 
Zupa cebulowa z grzanką serowo-szpinakową

CENA  ZESTAWU:
230,00 ZŁ /OS. DOROSŁĄ
180,00 ZŁ / DZIECKO  

DESER
Tiramisu

ZESTAW PRZEKĄSEK 
Tatar wołowy na grzance czosnkowej
Crostini z ricottą i krewetkami Black Tiger
Mieszanka sałat i warzyw z kawałkami smażonego kurczaka
Caprese z bawolej mozzarelli
Antipasti - salami picante, prosciutto crudo, gorgonzola, suszone
pomidory, oliwki, papryczki nadziewane, melon, oliwa, pieczywo

DANIA GŁÓWNE SERWOWANE NA PÓŁMISKACH 
Polędwiczka wieprzowa pieczona na różowo na musie pietruszkowym
Devolay drobiowy z borowikami
Pierś kaczki na musie boraczano-śliwkowym z pieczonym jabłkiem 
Pieczone ziemniaki z czosnkiem i rozmarynem
Dyniowe kluseczki gnocchi
Mieszanka sałat i warzyw z ziołowym sosem vinegrette
Warzywa gotowane na parze z masłem czosnkowym
Sos kurkowy na śmietanie

MOŻLIWOŚĆ DOMÓWIENIA (za dodatkową opłatą)
Aperitif winem musującym
Patera ciast: sero-mak, ciasto z kremem pistacjowym, biszkopt z galaretka
i owocami - 9 szt / 160 zł

www. aviatorsilesiaring.pl
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