
Z E S T A W Y  O B I A D O W E  D L A  8  O S Ó B  

ZAMÓWIENIA PRZYJMUJEMY NAJPÓŻNIEJ NA DWA DNI PRZED JEGO REALIZACJĄ 

Restauracja Aviator

Golonka wieprzowa wolno pieczona - 1 szt. /650 g
Połówka kaczki z pieczonymi jabłkami - 1 szt. / ok. 270 g
Śląskie rolady wołowe - 4 szt. / ok. 480 g
Żeberka wieprzowe - 350g
Tradycyjny kotlet schabowy - 4 szt./ok. 240 g
Kluski śląskie - 800 g/ ok. 32 szt.
Pieczone ziemniaki z czosnkiem i rozmarynem - 800 g
Kapusta kiszona duszona z bekonem i kminkiem - 250g 
Fasolka szparagowa okraszona bułką prażoną na masełku - 250 g
Buraczki zasmażane - 250 g
Ciemny sos z własnego pieczenia - 250 ml

ŚLĄSKI 495,00 zł

Grillowany schab aromatyzowany czosnkiem i łamanym pieprzem - 3 szt./ ok. 180g
Polędwiczka wieprzowa w szynce szwarcwaldzkiej - 3 szt./ ok. 180 g
Stripsy z polędwiczki drobiowej - 3 szt./ ok. 140 g
Pierś kurczaka nadziewana musem pietruszkowym - 2 szt./ ok. 360 g
Łosoś pieczony w pesto z suszonych pomidorów  - 4 szt./ ok. 280 g
Ziemniaki wolno pieczone - 800 g
Dyniowe kluseczki gnocchi w pesto z rukoli - 480 g 
Pierożki ravioli nadziewane ricottą i szpinakiem - 250 g
Grillowane warzywa aromatyzowane oliwą ziołową - 450 g
Brokuł w sosie serowym - 250 g  
Sałatka z pomidorów koktajlowych i zielonego ogórka w sosie winegret - 250 g
Różowy sos pieprzowo-kaparowy - 250 ml

AVIATOR 475,00 zł

KLASYK  
Devolay drobiowy z masłem czosnkowo-ziołowym - 3 szt./ ok. 360 g 
Roladki drobiowe aromatyzowane suszonym pomidorem - 3 szt./ ok. 330 g 
Zapiekane kotlety schabowe w sosie pomidorowym z serem i pieczarkami - 3 szt./ ok. 360 g 
Schab nadziewany warzywami juljen - 3 szt./ok. 350 g
Frytki stekowe - 450 g
Kluski śląskie - 800 g/ ok. 32 szt.
Fasolka szparagowa ze smażonym boczkiem i cebulką - 250 g
Mieszanka sałat i warzyw w sosie winegret - 350 g
Panierowane pieczarki - 250 g
Sos kurkowy - 250 ml

445,00 zł

47-325 Kamień Śląski
ul. Lotnicza 5-7

restauracja@silesiaring.pl Manager restauracji
+48 883 362 601


